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med LIEVITO MADRE DOLCE

Antal: ca. 60 stk.

Hvedemel 10.000 g

LIEVITO MADRE DOLCE 2.000 g

Heleeg 1.000 g

Smar 700 g

Sukker 500 g

Salt 200 g

Geer 5009

Vand, ca. 4.0009g

Totalveegt 18.900 g

Altetid: 3 min. langsomt + 6 min. hurtigt

Dejtemp.: Ca. 27 °C

Hviletid: 12 — 14 timer ved ca. 5 °C

Fremgangsmade: Grunddejen altes og hviler 12 — 14 timer ved 5 °C. Dejen rulles herefter
ned pa 0,5 mm med en bredde pa 25 cm. Fordel et lag bladt smgar
ovenpd, og rul dejen sammen. Skeer dejen i ca. 60 cm lange stykker
(300 g), og rul dem Igst til snegle. Raskes ¥ feerdig og afbages. Sigtes
med flormelis efter afkaling.

Rasketid: 60 — 90 min.
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Bagetemp.: 180 - 190 °C
Bagetid: 15 — 18 min.
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