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OPSKRIFT SERVICE IREKS

Dobbeltsemmel
med REKORD, GERSTEN-MALTEX og IREKS HVEDESUR

Hvedemel 10.000 g
REKORD 200 g
GERSTEN-MALTEX 200 ¢
IREKS HVEDESUR 200 ¢
Rgremargarine 100 g
Salt 200 g
Geer 3004¢g
Vand 5.700 g
Totalveegt 16.900 g
FEltetid: 4 min. langsomt + 6 min. hurtigt
Dejtemp.: 26 °C

Liggetid: ingen

Dejveegt: 1.800 g/30 stk.

Hviletid: 20 min.

Opslaning: Rund

Rasketid: 50 — 55 min.

Bagetemp.: 240 °C, faldende til 200 °C, giv damp.
Bagetid: ca. 18 min.
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Fremgangsmade: Efter hviletiden virkes bollerne runde op og szettes pa plader parvis
med virket opad. Efter 3, af rasketiden vendes bollerne og skaeres pa
langs, bages med damp.

IREKS NORDIC ApS | Broenge 13 | 2635 Ishej | DANMARK | Tel.: +45 43718270 | info@ireks-nordic.com | www.ireks-nordic.com



