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RECIPE SERVICE IREKS

Rosenstykker

med REKORD og GERSTEN MALTEX
Hvedemel 10.000 g
REKORD 300 g
GERSTEN-MALTEX 300 g
Margarine 100 g
Salt 200 g
Geer 250¢g
Vand (ca.) 5.600 g
Totalveegt 16.750 g
FEltetid: 8 min. langsomt + 3 min. hurtigt
Dejtemp.: 26 °C

Liggetid: 0 min.

Dejveegt: 2.250 g/ 30 stk.

Hviletid: 20 min.

Opslaning: Runde pa fedtede opvirkerplader
Rasketid: 45 min.

Bagetemp.: som rundstykker, med damp
Bagetid: 20-22 min.

Fremgangsmade: Inden opvirkning pensles hullerne i opvirkerpladerne med blad

Topping:

margarine, der skal et paent lag i, s& der kommer margarine ind i vir-
ket, og dejen virkes herefter rund op. Rundstykkerne saettes pa pla-
der med virket nedad, i topping, rasker % af rasketiden, vendes og

saettes pa netplader, rasker feerdig og bages med damp.
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