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Blche de Noél
med GOLDEN ROULADE og GOLDEN-DELIKATESSE-CREME

Opskriften passer til 3 roulader

GOLDEN ROULADE 1.000 g

fEg 4009

Kakao pulver 100 g

Vand 30049

Totalveegt 1.800 g

Raretid: 8 min. ved hgjeste hastighed

Dejveegt: 600 —700 g

Fremgangsmade: Pisk ingredienserne sammen, smgr massen ud pa siliconepapir og bag
dem af.

Bagetemp.: 220 °C

Bagetid: 7 min.

Opskriften fortsaettes pé& bagsiden
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Kakaosmgrcreme:

GOLDEN-DELIKATESSE-CREME 3009

Kakaopulver| 100 g [Kommentiert [KK1]: Is this the correct Danish translation? ]
Vand 1.000 g

Usaltet smgr, blgdt 70049

Totalveegt 2.100¢g

Pisketid: 4 — 5 min.

Veegt pr. bund: 500 g

Fremgangsmade: Pisk GOLDEN-DELIKATESSE-CREME, kakaopulver og vand

sammen, derefter piskes smgrret i. Fordel kakaosmgrcremen pa de
afkglede roulader og rul dem sammen. Rouladerne smgres op med
den resterende kakaosmgrcreme og dekoreres efter gnske.
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