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TARTBOTTNAR

MED KONDITORANSLAG

Recept for 3 stycken 28 cm bottnar

KONDITORANSLAG 1000 g
Aqgg 600 g
Vatten 200 g
Totalvikt 1800 g
Visptid: 5-10 min.
Vispvolym: 350-380 g/I

vikt: 600 g

Tillvdgagangssatt: Vispa alla ingredienserna
till onskad vispvolym. Fyll
anslagsringarna och baka av.
Baktemp.: 190 °C

Baktid: 20-25 min.
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FRUKTTARTA

MED KONDITORANSLAG

Recept for 16 stycken 28 cm bottnar

KONDITORANSLAG 2000q
Agg 1200¢g
Socker 400 g
Vatten 400 g
Totalvikt 4000 g
Visptid: 5-10 min.
Vispvolym: 350-380 g/l

Vikt: 250 g

Tillvdgagangssatt: Vispa ihop ingredienserna
till onskad volym, fyll i den
smorda och skorpmjols-
bestrodda formen, baka av.

Baktemp.: 190 °C

Baktid: ca. 12 min.
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RULLTARTA

MED KONDITORANSLAG

Recept for 6 stycken 60x40 cm

KONDITORANSLAG 2000q
Aqgg 1300 g
Vatten 500 g
Totalvikt 3800g
Visptid: 5-10 min.
Vispvolym: 350-380 g/l

vikt: 600 g

Tillvdgagangssatt:

Baktemp.:
Baktid:

Chokladmassa:

Vispa ihop ingredienserna till
onskad volym, bred ut pd plat
med papper i 6nskad tjocklek
och baka av.

230-240 °C med 2 sek anga
4-5 min.

CHOKLADRULLTARTA

Kakaopulver 100 g
Florsocker 100 g
Agg 200 g
Totalvikt 400 g

Tillvagagangssatt:

Baktemp.:
Baktid:

Blanda kakao och
florsocker, tillsatt aggen

och blanda till en slat smet.
Tillsatt chokladmassan i
rulltartsmassan och blanda
val, bred ut pa plat med
papper i dnskad tjocklek och
baka av.

230-240 °C med 2 sek anga
4-5 min.
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