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@ko knaekbrad / grovkiks

OPSKRIFT SERVICE

Grunddej

ko hvedemel 5.000 g
JKO-KARNESOL 5.000 g
Jko rgremargarine 1.400 g
ko geer 200 g
Vand, koldt Ca.5.800¢g
Topping

Jko sesamfrg

eller

@ko bla birkes

AEltetid: 4 min. langsomt + 4 min. hurtigt

Dejveegt: Ca. 975 g pr. plade I :
Rasketid: Ca. 20 — 30 min. Inddeles derefter i anskede 0
starrelser. \ E ’

Bagetemp.: 20 °C under normal rundstykketemperatur.

Bagetid: Ca. 30 min. uden damp, med abent spjeeld.

Topping: ko sesamfra eller gko bla birkes; 100 g pr.
plade.

Fremgangsmade: Dejen laegges pa plader og stilles under pla-

stik i 1 time i keleskab eller 2 time i fryseskab.

Rulles derefter ned pa 2,2 — 1,5 mm pa rulle-
bord, leegges pa fedtede netplader, rulles med
pigrulle (pindsvin), stryges med vand og drys-
ses over med sesamfra eller bla birkes. Ras-
kes herefter.

. . IREKS BAGECENTER
Denne portion giver ca. 18 plader. SKANDINAVIEN
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