
Kornmaltmjöl för tillverkning av bakverk som innehåller vete eller råg 
med karakteristisk maltsmak
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SEDAN



AROMA-MALZ

• variationsrikt användnings område
• förbättring av skorpans egenskaper
• angenäm, ljus-brun färg på inkråmet
• avrundad, malt-smak i bakverket
•  enkel återdeklaration (Clean Label)

Produktfördelar

RUCKDESCHEL‘S AROMA-MALZ avspeglar en 150-årig 
malttradition från IREKS. It‘s simply the malt!

RUCKDESCHEL´S

Kornmaltmjöl för tillverkning av bakverk som innehåller vete eller råg 
med karakteristisk maltsmak
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Ingrediens
Kornmaltmjöl

Rekomenderad dosering
1 – 3 %

Hållbarhet

Förpackning

12 månader; förvaras svalt, torrt och mörkt

12,5 kg

IREKS GmbH
Lichtenfelser Str. 20
95326 Kulmbach
GERMANY
Tel.: +49 9221 706-0
Fax: +49 9221 706-306
ireks@ireks.com
www.ireks.com

IREKS Konsulenter:

Rickard Persson
Bil: +46 70 576 44 82
rickard.persson@ireks.com

Jesper Dahlskog
Bil: +46 70 575 25 31
jesper.dahlskog@ireks.com

Emil Nilsson
Bil: +46 70 631 26 16
emil.nilsson@ireks.com


