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RUCKDESCHEL’S DS

Torret durumhvedesurdej til fremstilling af middelhavsinspirerede hvedebrad

Anbefalet dosering
2 -5 % af melmangden

Syregrad
50

Ingrediens
Torret durumsurdej (formalede durumprodukter,
starterkultur)

Holdbarhed
9 maneder, opbevares kaligt, tart og markt

Pakning
12,5 kg

IREKS BAGECENTER
SKANDINAVIEN
Broenge 13

2635 Ishgj
DANMARK

Tel.: +45 43718270
Fax: +45 43718370
info@ireks.dk
www.ireks.dk

Produktfordele
Arbejdsfordele:

Kvalitetsfordele:

Ristet

- enkel dosering
- direkte tilseetning til alle

hvedebaserede brad

- traditionsrig ingrediens med

nutidiq karakter

- typisk smag af middelhavsbrad
- mild aromatisk bradkarakter
- deklarationsvenlig

ingrediensliste (Clean Label)

- hejt vaerdsat af forbrugere

RUCKDESCHEL’S DS bliver traditionelt fermenteret
0q derefter tgrret. Gennem anvendelse af specielle
formalede durumprodukter fremkommer den typiske
let qule farve. Vi plejer surdejskulturen.




