
Rugmaltmel til fremstilling af maltaromatiserede brød

Roggen-Malz



ROGGEN-MALZ

I RUCKDESCHEL‘S ROGGEN-MALZ afspejles på ny 
IREKS‘ 150 årige malttradition. Det er malten, der 
gør det!

RUCKDESCHEL´S

Rugmaltmel til fremstilling af maltaromatiserede brød
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IREKS BAGECENTER
SKANDINAVIEN
Broenge 13
2635 Ishøj
DANMARK
Tel.: +45 43718270
Fax: +45 43718370
info@ireks.dk
www.ireks.dk

Aromaprofil

Anbefalet dosering
1 – 3 %

• bred vifte af tilsætningsmuligheder 
• forbedring af skorpens egenskaber
• indbydende dejfarve
• rødbrun krumme
•  maltaromatiseret bagværk med let note  

fra ristningen
•  deklarationsvenlig ingrediensliste (Clean Label)

Produktfordele

Ingrediens
Rugmaltmel

Holdbarhed

Pakning

12 måneder; opbevares køligt, tørt og mørkt

12,5 kg


