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Rostad

Aromatisk

Torkad ragsurdeg for tillverkning av rdg- och vete/rag-brod med kraftfull smak

Rekomenderad dosering
1-5 % pd mjolmangden alt. 20 - 85 g/lit

Syragrad
200

Ingrediens
Torkad surdeg av rag (malda raq produkter, surdegskultur)

Hallbarhet
9 manader; forvaras kallt, torrt och morkt

Forpackning
12,5 kg
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IREKS GmbH IREKS Konsulenter: e

Produktfordelar
Processfordelar: - enkel att dosera
- tillsatts direkt i degen for alla
brod typer innehdllande rag
- definierat syragrad for att
oka sakerheten till en lyckad
slutprodukt
- jamn brod kvalitet

Kvalitetsfordelar: - forbdttrade skivegenskaper

- typisk surdegsdoft

- distinkt surdegsprofil

- karakteristisk smak av
ragsurdeg

- enkel dterdeklaration
(Clean Label)

- hog konsument acceptans

RUCKDESCHEL'S RS traditionellt framstalld surdeg
som torkats. P3 sd satt uppndr vi de speciella
smakerna som kannetecknar en klassisk surdeg.
Vi forstar oss pa kulturen med surdeg.
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