W
OPSKRIFT SERVICE IREKS

Meter-roulade med hindbeer
med IREKS BISKUIT

Sukker 1.000g

IREKS BISKUIT 600 g

Hvedemel 600 g

FEg 1.200¢g

Vand 400 g

Totalvaegt 3.800¢g

Pisketid: 5 min. i hgjeste gear

Dejveegt: 800 g

Form: Store rouladebunde

Bagetemp.: 220 °C

Bagetid: Ca. 7 min.

Fremgangsmade: Alle ingredienser piskes sammen. Massen vejes af og smares ud pa
plader med bagepapir, ca. 2 cm fra kanten. Bundene bages. Bundene
tages af papiret og der smgres et tyndt lag hindbzermarmelade pa.
Bunden rulles sammen pa den lange led og deles i gnsket starrelse.

Pynt: Rouladen pyntes med flade og et band lavet i marcipan som et cm mal.
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