
En sikker vej til bedre kvalitet



En sikker vej til bedre kvalitet

Frost bagemiddel der kan anvendes i alle dejtyper.
•	 Kan anvendes både til direkte dejføring og til brød der skal via køl og gærstop.
•	 Er særdeles velegnet til alt brød der skal langtidsfryses, f. eks. laminerede deje i op til 3 mdr.
•	 Giver plastiske deje – velegnet til maskinopslåning.
•	 Giver god stabilitet og sikkerhed.
•	 Giver flot farve på det færdige bagværk.
•	 Giver god skorpe.

Rundstykker	 2    %	 3    %
Specialbrød	 1,5 %	 2,5 %
Wienerbrød	 2    %	 3    %

PRODUKT	 DIREKTE DEJFØRING	 FROST

IREKS NORDIC ApS | Broenge 13 | 2635 Ishøj | DANMARK
Tel.: +45 43718270 | info@ireks-nordic.com | www.ireks-nordic.com
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