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Amarena Amarenakirsebærpasta med frugtsmag.  
Indeholder stykker af amarenakirsebær.

    50 g 1,0 kg 
bøtte

29104

Banan Bananpasta med fyldig, sød frugtsmag.  
Indeholder bananpulp.

   50 g 1,0 kg 
bøtte

20204

Citron Citronpasta med en saftig-syrlig smagsnote.  
Til 100 g konditoripasta bruger vi  
ca. 98 g citronsaft.

    30 – 50 g 1,0 kg 
bøtte

20304

Granatæble Konditoripasta med syrlig frugtsmag og intens farve.  
Til 100 g pasta bruger vi ca. 232 g granatæble.

    50 g 1,0 kg 
bøtte

49904

Havtorn Konditoripasta med havtornpulp og typisk syrlig smag. 
Har en fin orangenote, der afrunder smagen.

    50 g 1,0 kg 
bøtte

43504

Hindbær Hindbærpasta med moden, saftig smag. 
Til 100 g pasta bruger vi ca. 132 g hindbær.

    50 g 1,0 kg 
bøtte

20804

Hyldeblomst Hyldeblomstpasta med en aromatisk  
blomsternote. Indeholder hyldeblomstekstrakt.

   50 g 1,0 kg 
bøtte

43704

Jordbær Jordbærpasta med en moden, saftig smag.  
Indeholder jordbærstykker og koncentreret 
jordbærsaft.

    50 g 1,0 kg 
bøtte

20704

Kokos Kokos-pasta med cremet smag af kokosmasse.    50 – 70 g 1,0 kg 
bøtte

19904

Orange Orangepasta med solmodnet frugtsmag.  
Til 100 g konditoripasta bruger vi  
58 g appelsinjuice.

    30 – 50 g 1,0 kg 
bøtte

20104

Rabarber Rabarberpasta med frisk og let syrlig frugtsmag 
samt orangerød farve. Indeholder 30 % rabarberpulp.

   50 g 1,0 kg 
bøtte

26004

Frugt og blomsternoter
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Naturlige 
smagsstoffer

Farve- og  
smagsgiver

Alsidig  
anvendelse

Ingen kunstige 
farvestoffer  
eller konserver-
ingsmidler

Mere end 50 forskellige 
konditoripastaerVi har mere end 50 forskellige slags konditoripasta. De bliver 

kontinuerligt videreudviklet og forfinet med baggrund i 120 
års erfaring, og udgør samlet en værktøjskasse fyldt med 
smag.

•	 Ensartet kvalitet
•	 Fremstillet af udvalgte råvarer
•	 Høj succesrate og produktpålidelighed
•	 Pastakonsistens for optimal dosering
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Brændt  
mandel

Mandelpasta med den typiske smag af brændte  
mandler. Indeholder mandelpulp.

    50 g 1,0 kg 
bøtte

24204

Hasselnød u. 
stykker

Hasselnøddepasta med intens nøddesmag.  
Lavet af hasselnødpulp.

    40 g 3,0 kg 
spand

22206

Pistacie u. 
stykker

Konditoripasta uden stykker med lækker  
pistaciesmag. Komplementeret med smag  
af bitre mandler.

    60 g 1,0 kg 
bøtte

22404
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Karamel Karamelpasta med delikat ristet smag og  
gyldenbrun farve. Indeholder karamelsirup.

    5 g 1,0 kg 
bøtte

21604

Latte 
Macchiato

Konditoripasta med klassisk smag af  
espresso og mælk.

    50 g 1,0 kg 
bøtte

28104

Vanilje 
moroni

Konditoripasta med naturlig bourbon-vaniljesmag og 
synlige stykker af ekstraheret vaniljestang-pulver.

    7 g 1,0 kg 
bøtte

22004

KONDITORIPASTAER
Kaffe, karamel og vanilje

Nødder


