IREKS



IREKS MOIST CAKE KARAMEL er et nyt produkt, der
er baseret pa vores kendte IREKS MOIST CAKE - nu
med lekker, afbalanceret karamelsmag samt stykker
af karamel.

IREKS MOIST CAKE KARAMEL er en velsmagende,
saftig kage, der har en rigtig god friskholdning og er

c A K E m velegnet til bade kel og frost. Den er nem at arbejde

med, har en god stabilitet og passer til alle storrelser
kageforme.

PALMEOLIEFRI

KARAMELKAGE

IREKS MOIST CAKE KARAMEL 2.500 g
Heleg 875 ¢
Olie 750 ¢
Vand 700 ¢
Totalveegt 4.825 ¢
Raretid: 3 min. langsomt

+ 10 min. middel hastighed

Dejvaeqt: Rund skarekage (19 cm @) : 350 g
Rammekage: 4.825 g

Fremgangsmade: Alle ingredienser rgres sammen,
vejes af 0g bages. Kan med fordel
std 1 time inden bagning.

Bagetemp.: 150 °C

Bagetid: Rund skrekage: Ca. 35 min.
Rammekage: 60 - 70 min.
(kernetemperatur: 95 °C)
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