OPSKRIFTSERVICE IREKS

Kirsebar-karamelcookies
med IREKS MOIST CAKE KARAMEL

Hvedemel 100 g
IREKS MOIST CAKE KARAMEL 1.000 g
Smagr, tempereret 350 g
Helaeg 100 g
Kirsebeer, tgrrede 200 g
Totalveegt 1.750 g
Raretid: 2 — 3 min.

Dejveegt: Sma cookies: 20-30g

Medium cookies: 30 —45 g
Store cookies: 45-70g

Fremgangsmade: Alle ingredienser undtagen de tarrede kirsebaer rgres sammen til en
glat dej. Tilsaet de tarrede kirsebser mod slutningen af rgretiden og form
til cookies efter gnske.

Bagetemp.: 180 -190 °C
Bagetid: 10 — 15 min. afheengig af dejvaegt
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